
 

CARTA DEI VINI 
 

 

PROSECCHI_E SPUMANTI_________________________________ 
   

 SOPRALERIGHE GRAN CUVEE EXTRA DRY (Prosecco) €17,00 
SOPRALERIGHE   -  VENETO   

 COL DI LUNA ROSE’DI VALMONTE (Spumante)  €22,00 
BELLENDA  -  VENETO  

VINI BIANCHI_____________________________________________ 

 VERSANTE (Chardonnay) IGT     €12,00 
AGRICOLE VALLONE – PUGLIA  

 CASTEL DEL MONTE CHISOLILLO DOC(Chardonnay)  €13,00  
CECI– PUGLIA    

 CORTECAMPANA FALANGHINA (Falanghina)   €15,00 
D’ALFONSO DEL SORDO –PUGLIA 

 FELLINE FIANO (Fiano)      €15,00 
ACCADEMIA DEI RACEMI –PUGLIA   

 FELLINE VERMENTINO (Vermentino)    €15,00 
ACCADEMIA DEI RACEMI –PUGLIA   

  

VINI ROSATI______________________________________________ 
 PARCO PETRULLO CASTEL DEL MONTE ROSE’  €14,00 

CECI – PUGLIA   (nero di troia)      

 CICALA ROSATO  IGP (Negramaro)    €15,00 
ACCADEMIA DEI RACEMI –PUGLIA   

 PARCHITELLO CASTEL DEL MONTE ROSE’ DCOG  €17,00 

CECI – PUGLIA   (Bombino nero) 

 TRAMARI ROSATO IGT (Primitivo)    €18,00 
SAN MARZANO –PUGLIA         

 CALAFURIA -SALENTO IGT (Negramaro)   €20,00 
TORMARESCA–PUGLIA   

       

 

VINI ROSSI______________________________________________ 

 VERSANTE PRIMITIVO  (Primitivo)            € 12,00 
AGRICOLE VALLONE  – PUGLIA 

 VERSANTE NEGROAMARO (  Negramaro )    € 12,00 
AGRICOLE VALLONE – PUGLIA 

 PARCO GRANDE ROSSO  (Troia-Aglianico-Montepulciano) € 14,00 
CECI – PUGLIA         

 SUSUMMANIELLO (Susummaniello)            € 18,00 
AGRICOLE VALLONE  – PUGLIA 

 

 

PIZZE____________________________________________ 
 

BASE BIANCA 
  Ciccio:         € 4,00 

(origano, olio) allergeni:glutine     

  Mediterranea:        € 7,50 
(pomodorini, mozzarella, basilico) allergeni:glutine,latte  

 Crudaiola:        € 7,50 
(pomodorini, mozzarella, rucola, ricotta marzotica)  allergeni: glutine, latte        

 Ortolana:         € 7,50 
(mozzarella, melanzane, zucchine, peperoni) allergeni:glutine,latte  

 Vegana:         € 7,50 
        (melanzane, zucchine, peperoni) allergeni:glutine,latte  

 Caprese:         € 8,00 
(pomodori, mozzarella di bufala e basilico a crudo) allergeni:glutine,latte               

 4 Formaggi:        € 8,50 
(mozzarella, gorgonzola, romano, emmenthal) allergeni:glutine,latte   

 Tedesca:         € 8,50 
( mozzarella, wurstel, patatine) allergeni:glutine,latte e derivati , solfiti 

 Stracciatella:       € 8,50 
 (pancetta, stracciatella, zucchine) allergeni:glutine,latte    

 Rustica:        € 8,50 
 (Salsiccia, cacio cavallo, rucola)    allergeni:glutine,latte  

 African Beach:        € 9,50 
        (pomodorini, mozzarella, rucola, prosciutto crudo) allergeni:glutine,latte  

 Bologna:        € 9,00 
 (mozzarella, mortadella, pistacchio) allergeni:glutine,latte, frutta a guscio  

 Martina Franca:        € 9,50 
(Mozzarella, caciocavallo, pomodori secchi, capocollo di Martina)  allergeni:glutine,latte 

 Tronchetto napoletano      €11,00 
(mozzarella, gorgonzola, Emmenthal crudo rucola e grana) allergeni:glutine,latte 

 Ciccio ripieno 1       € 8,50 
(pomodorini, stracciatella e rucola) allergeni:glutine,latte 

 Ciccio ripieno 2       € 8,50 
(ricotta fresca e spianata piccante) allergeni:glutine,latte 

 Ciccio ripieno 3       € 9,50 
(pomodorini bufala e pepe) allergeni:glutine,latte               

 Ciccio ripieno 4       € 9,50 
      (stracchino, prosciutto crudo,rucola) allergeni:glutine,latte  
 

 



PIZZE ____________________________________________ 
 

BASE ROSSA      
 Marinara:         € 5,50 

(pomodoro, aglio, origano, basilico) allergeni:glutine        
 Margherita:        € 6,50 

(pomodoro, mozzarella, basilico) allergeni:glutine,latte                      

 Napoli:         € 6,50 
(pomodoro, mozzarella, acciughe) allergeni:glutine,latte               

 Romana:         € 6,50 
(pomodoro, mozzarella, capperi e olive) allergeni:glutine,latte          

 Prosciutto cotto:        € 7,50 
(pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto) allergeni:glutine,latte         

 Diavola:         € 7,50 
(pomodoro, mozzarella, salame piccante) allergeni:glutine,latte    

 Pugliese:         € 8,50 
(pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla, basilico) allergeni:glutine,latte 

 Tedesca:         € 8,50 
(pomodoro, mozzarella, wurstel, patata)  allergeni:glutine,latte, solfiti         

 4 Stagioni:        € 8,50 
 (pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi, carciofini, olive) allergeni:glutine,latte    

 Norcina:         € 8,50 
 (pomodoro, mozzarella, salsiccia di Norcia) allergeni:glutine,latte         

 Parma:         € 9,00 
(pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo e rucola) allergeni:glutine,latte 

 Capricciosa:        € 9,00 
(pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, salame piccante, funghi, olive) 

 Siciliana:         € 9,00 
(pomodoro, mozzarella, melanzane fritte, salsiccia) allergeni:glutine,latte 

 Calzone:         € 7,00 
(pomodoro, mozzarella) allergeni:glutine,latte 

 Calzone Farcito:        € 9,00 
(pomodoro, mozzarella, funghi, salame piccante) allergeni:glutine,latte 

 Bufalina:         € 9,50 
(mozzarella di bufala, pomodoro, basilico) allergeni:glutine,latte 

 

 

 Extra pizzeria: supplemento pomodorini freschi;  € 1,00 

                    supplemento mozzarella di bufala;   € 2,00 

                    supplemento rinforzo mozzarella;  € 1,50 

          impasto multicereali    € 1,50 

 

VINI A MESCITA_______________________________________ 

 

 TREBBIANO BIANCO   Lt 1   €   9,00 
BIANCO – ABRUZZO 

   

 MONTEPULCIANO ROSSO  Lt.1   €   9,00 
ROSSO – ABRUZZO   

 

*Lt. 1/2 € 4,50; ¼ € 2,50  

 

 

 

 

 

 

 

BEVANDE________________________________________________ 

Acqua Natia/Ferrarelle   Lt. 0,50  €    1,20 

Acqua Frizzy naturale / gasata  Lt. 1,00  €    2,00 

Acqua Natia/Ferrarelle   Lt. 1,00  €    2,40 

Bibite in lattina    Lt. 0,33        €   3,00  
 

BIRRE 

Spina Moretti      Lt. 0,30      €   3,00 

Beck’s / Budweiser / Heineken/Icnusa Lt. 0,33      €   3,00 

Corona / Ceres / Tennent’s   Lt. 0,33      €   4,50 

Moretti la Rossa     Lt. 0,33  €    4,50 

Icnusa non filtrata    Lt. 0,33      €   4,50 

Wiesse Erdinger     Lt. 0,50      €   5,00 

 

 



MENU’ RISTORANTE 
 

Si informa la gentile clientela che soffre di intolleranze o allergie verso alcune 

sostanze alimentari che è a disposizione il documento che contiene tutti gli 

ingredienti e gli allergenici presenti nelle pietanze servite  in questo esercizio. 

 

ANTIPASTI_______________________________________ 
 

 Bruschetta; allergeni:glutine,     € 3,50 

 

 Fiori di zucca in pastella con mozzarella e alici (2pz) € 5,00 
allergeni:glutine,latte 

 Pepata di cozze con crostone; allergeni:latte e molluschi  € 7,00 

 

 Bresaola con rucola e parmigiano; allergeni:latte  € 8,00 

 

 Prosciutto e melone;      € 8,00 

 

 Prosciutto e mozzarella fiordilatte; allergeni:latte  € 8,00 

 

 Filetto di baccalà pastellato su crema di ceci; allergeni:latte € 9,00 

 

 Insalata di mare *; allergeni:molleschi, crostacei   €11,00 

 

 Gamberoni alla catalana;  Allergeni: crostacei             € 13,00 

 

 Tartare di Tonno Rosso con zenzero e lime *; allergeni: pesce €13,00 

 

 Soutè dell’adriatico su crostone di pane del Gargano €13,00 
(cozze, vongole, gamberi) allergeni:molleschi, crostacei,glutine 

 

 

 

 
* Alcuni prodotti utilizzati potrebbero essere congelati/surgelati. 

 

 

DOLCI_E SEMIFREDDI_____________________________ 
 

 Sorbetto al limone;      €. 3,50 

 

 Crema di caffè;      €. 3,50 

 

 Tortino al cioccolato       €. 5,00 

 

 Cremoso Tiramisù Tommasino    €. 4,00 

 

 Cheesecake ai frutti di bosco     €. 4,50 

 

 Cassatina al Torroncino Tommasino              €. 4,00 

 

 Cassatina pistacchio e ricotta  Tommasino              €. 4,00 

 

 Cassatina alla Nocciola Tommasino              €. 4,00 

 

 Cremoso ai tre cioccolati Tommasino   €. 5,00 

 
 

 

 

FRUTTA___________________________________________ 
 

 Composta di frutta di stagione;                € 3,50 

 

 Barchetta di ananas;                  € 3,50 
 

 

 

 

Coperto e servizio                         € 2,00 

 

Il costo minimo della cena per i clienti esterni al Villaggio è 

di €. 15,00 a persona indipendentemente dall’effettivo 

consumo.  L’eventuale differenza verrà addebitata al 

pagamento del conto. 



I CONTORNI___________________________________ 

 
 Patate fritte *;                   € 3,00 

 Patate al forno;                  € 3,50 

 Patate fritte* dippers       € 4,00 

 Insalate miste;                   € 3,50 

 Verdure grigliate;       € 4,00 

 Contorni del giorno          € 3,00/4,00 

 

INSALATONE   FAI DA TE                              ______ 
 

 Base (iceberg):  €  2,50 

Aggiunte: 

Radicchio  € 0,50  Cipolla rossa  € 0,50 

Mais   € 0,50  Olive nere denocc. € 0,50 

Pomodori ciliegino € 0,50  Pomodori Insalata € 0,50 

Carote   € 0,50  Cetrioli  € 0,50 

Rucola   € 0,50  Bresaola  € 1,50 

Prosciutto cotto € 1,00  Prosciutto crudo € 1,50 

Speck   € 1,50  Emmenthal  € 1,00 

Scamorza affumicata € 1,50  Feta   € 1,50 

Mozzarella  € 1,50  Scaglie Parmigiano € 1,00 

Tonno   € 1,50  Melanzane Grigliate € 0,50 

Zucchine grigliate € 0,50  Pomodori sott’olio € 1,00 

Ananas  € 0,50  Arancia  € 0,50 

Pesca   € 0,50  Mandorle a scaglie € 1,00 

  

  

 

PRIMI PIATTI_____________________________________ 
 

 Orecchiette del gargano (pomodorini, basilico e cacioricotta);        € 7,00 
allergeni:glutine, latte 

 Orecchiette di grano arso con stracciatella di Andria;            € 8,00 
allergeni:glutine, latte 

 

 Spaghetti alle cozze; allergeni:glutine, molluschi      € 8,50 

 

 Spaghetti alle Nerano (zucchine, basilico, provolone del Monaco)        € 10,00 
allergeni:glutine, latte 

 

 Cavatelli allo scoglio; allergeni::molleschi, crostacei,glutine          € 12,00 

 

 Troccoli cozze e vongole; allergeni::molleschi, ,glutine   € 12,00 

 

 Spaghetti alle vongole; allergeni::molleschi, ,glutine    € 10,00 

 

 Paccheri con astice in bellavista (minimo per 2)  € 16,00 
allergeni:glutine, crostacei 

 Primo del giorno;                       € 6,00/9,00 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

* Alcuni prodotti utilizzati potrebbero essere congelati/surgelati. 

 

 

 

 

 



LA CARNE________________________________________ 
 

 Scaloppine a richiesta (limone, vino bianco, funghi, prosciutto);  €  7,00 

allergeni:glutine 

 Pailllard       €  7,00 

 Cotoletta alla milanese (con patatine fritte) allergeni:glutine €  9,00  

 Cotoletta estiva con pomodoro e rucola allergeni:glutine  €10,00 

 Hamburger di manzo guarnito (250 gr.)   €10,00  

 Entrecote di manzo;          €13,00 

 Tagliata di manzo con rucola, grana e aceto balsamico; €14,00 

allergeni:latte 

 Filetto di manzo alla griglia (250 gr);   €15,00 

 Filetto di manzo al pepe verde griglia (250 gr);  €16,00 

 allergeni:latte 

 Secondo del giorno;                  € 7,00/11,00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

IL PESCE__________________________________________ 
 

 Frittura calamari e gamberi *; allergeni:glutine,,molluschi,crostacei  € 10,00 

 Frittura di paranza (secondo disponibilità del pescato); €  12,00 

allergeni:glutine,,molluschi,crostacei, pesce 

 Pesce spada alla griglia* allergeni: pesce     € 12,00  

 Spigola/Orata alla griglia**; allergeni: pesce        € 11,00 

 Spigola/Orata all’acqua pazza**; allergeni: pesce                 € 11,00 

 Pesce Spada alla Tarantina* (con cozze vongole e crostone);       € 12,00 

allergeni:glutine,,molluschi,, pesce 

 Seppioline alla griglia allergeni: molluschi     € 12,00 

 Gamberoni alla griglia *; allergeni: crostacei    € 15,00 

 Grigliata mista di pesce *; allergeni: mollusch,crostacei,pesce   € 15,00 

 Secondo del giorno;                    € 8,00/12,00 

 

 

 

 

 

 

 

FORMAGGI____________________________________ 
 

 Scamorza alla griglia; allergeni:latte     € 4,50 

 Cacio Cavallo alla griglia allergeni:latte    €  5,00 

 

 

 

 

* Alcuni prodotti utilizzati potrebbero essere congelati/surgelati. 

** pesce allevato in mare da 300gr.  


